
1.2気圧で沸点を最高105℃にアップ。高温を維持して加熱。蒸らしは
日立独自の圧力をかけた状態での圧力スチームでしっかり蒸らします。

[圧力スチーム炊き]で ごはんをもちもちに、ほんのり甘く。

RZ-WW3000M
1.0L（5.5合）炊き（0.09～1.0L）

蒸気をほとんど出さないから、
置き場所に困らずキッチン快適。

内釜が軽いから洗米も洗浄もラクラク

＊1 当社2014年度商品RZ-VW3000Mの内釜（重量約1,200g）との比較。
ブラウンゴールド（N）

省エネ基準
達成率113％

年間消費電力量
74.4kWh／年

目標年度
2008年度

今年もいよいよ年の瀬。大晦日も目前ですね。旧暦では毎
月の最終日を晦日（みそか）と言い、年の終わりの12月の
月末には「大」をつけ大晦日と呼びました。一方、晦日には
「つごもり」と言う別称もあります。月末は新月で月が見え
にくい時期、「月隠り（つきごもり）」が転じて、「つごもり」
になったとか。つまり「大晦日」
と「大つごもり」は同意語です。
ちなみに関西では「晦日そば」
を「つごもり蕎麦」という所も
あるそうです。


