
W（ダブル）スキャンとスチームグリルを搭載したヘルシーシェフ
のハイグレードモデルが登場。重さと温度をスキャンし、あきらめ
ていたムラを驚くほど抑えます。

長崎名物のひとつに「ちゃんぽん」がありますね。魚介類
や豚肉、野菜、蒲鉾などさまざまな具材が入ったこの麺
料理、一説には明治中頃に長崎の某中華料理店が考案し
たと言われています。名前の由来も中国語説、ポルトガ
ル語説、マレー語説など諸説が伝わっていますが、実は
江戸時代に生まれたれっきとした
日本語。チャンという鉦（しょう）
の音とポンという鼓の音を組み
合わせた造語で、違う種類のも
のを混ぜる事を意味しています。

W（ダブル）スキャンであたため・解凍ムラをおさえる。

ヘルシー調理3
2 調理中が見やすい明るい庫内明るい庫内色、L E D 庫内灯（2灯）、大きな窓で調理中の庫内が見やすい。

シルバー（S）メタリックレッド（R）

スチーム
グリル付き

日立過熱水蒸気オーブンレンジ

MRO-RY3000
総庫内容量33L

●脱脂・減塩調理   ●ノンフライ   
●スチームグリルで油を使わないいため物　
●代用肉の低カロリーメニュー　
●発酵食品をもちいた料理　
●ビタミンCを守る調理　　　　　　　

＊1 2015年7月9日発売。国内家庭用オーブンレンジにおいて。トリプル
　　重量スキャナーとセンター赤外線スキャナーを搭載したオーブンレンジ。
＊2 食材や形状・環境により仕上がりが異なります。

＊2


